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PULCINELLA

LA AUTENTICA PIZZA & PASTA ARTESANA

Pizza AL MeTRO

1/2 METRO PIZZA 25¢€
HACEMOS A TU GUSTO UNA PIZZA DE MEDIO
METRO CON LAS 2 PIZZAS QUE ELIJAS DE LA

CARTA

1/2 METRE PIZZA - CHOOSE ANY TWO PIZZAS
FROM THE MENU

FACCIAMO UNA PIZZA DA MEZZO METRO A
VOSTRO PIACIMENTO CON LE 2 PIZZE CHE
SCEGLI DAL MENU.

1 METRO PIZZA 50€
HACEMOS A TU GUSTO UNA PIZZA DE UN METRO
CON LAS 4 PIZZAS QUE ELIJAS DE LA CARTA.

1 METRE OF PIZZA - MADE FROM WHICHEVER 4
PI1ZZAS YOU CHOOSE FROM THE MENU

1 METRO DI PIZZA - FATTA CON LE 4 PIZZE CHE
SCEGLI DAL MENU
/




ANTIPHSTI

- Ensalada Pulcinella: 9,75€
Lechuga, tomate, cebolla, pepino, remolacha, maiz, pimiento
rojo, esparragos, anchoas, alcaparras y atun.

Pulcinella Salad: | ettuce, tomato, onion, cucumber, beetroot,
sweetcorn, tuna, asparagus, anchovies, capers, red peppers.
-Insalata Pulcinella: L attuga, pomodoro, cipolla cetriolo,
barbabietola, mais, carota, olive, tonno, asparagi, acciughe,
capperi e peperone rosso.

- Carpaccio: 11,90€
Finas laminas de bresaola acompanada champinones,

nueces, pasas, alcaparras y zumo de limon.

-Carpaccio:Thin slices of cured bresaola with mushrooms,
walnuts, raisins, capers and lemon juice.

-Carpaccio: Fettine sottili di bresaola accompagnata di funghi,
noci,uvetta, capperi, parmigiano, succo di limone, olio d’oliva.

- Vitel Tonne: 11,50€
Ternera asada sobre base de atun y mahonesa.

-Vitel tonne: Roast Beef on bed of tuna and mayonaisse.
-Vittel Tonné: Fettine di Carne di Vitello arrosto sopra un letto
di tonn e maionese.

- Focaccia: 6,25€
Masa de pizza regada con aceite de oliva y orégano.
-Focaccia: Pizza base drizzled with olive oil and oregano.
-Focaccia: Base di pizza condita con olio di oliva ed origano.

- Pan de Ajo: 6,25€
Masa de pizza cubierta de ali-oli.

-Garlic Bread: Pizza base covered with garlic mayonaisse.
-Pan de ajo: Base di Pizza coperta di salsa all'aglio ali-oli.




- Rollitos de Salmon: 9,75€
Salmon ahumado relleno de queso fresco y gambas.
-Salmon Rolls: Filled with fresh cream cheese and prawns.
-Involtini di salmone: Salmone affumicato ripieni di crema di
formaggio fresco e gamberi.

- Grande Noruega: 11,90€
Ensalada con queso fresco, rucula, salmon y bacalao
ahumado, caviar y tomates secos.

-Big Norweigan: Salad with fresh cheese, rocket, salmon and
smoked cod,caviar and dried tomatoes.

-Grande Noruega: Rucola, salmone, tonno e baccala
affumicato, caviale e pomodori

semi secchi formaggio fresco.

- Caprese: 11,90€
Mozzarella de Bufala sobre rodajes de tomate y oregano.

-Caprese Salad: Buffalo Mozzarella on Tomato Slices with
oregano.

-Caprese: Mozzarella di Bufala su Fette di Pomodoro con
Origano.

- El Olimpo: 10,75€
Ensalada con yogurt griego, lechuga variada, chalota,

pepino, zumo de limon, tomate cherry y queso fresco con
eneldo.

-The Olimpian: Salad with greek yoghurt, assorted lettuce,
shallots, cucmber, lemon juice, cherry tomatoes and fresh
cheese with dill.

-El Olimpo: yogurt greco, lattughino misto, scalogno, cetriolo,
succo di limone, pomodoro ciliegino e formaggio fresco con
aneto.

‘Bolognaisse: Tomato, mozzarella, basil and bolognaisse
sauce.

‘Bolognese: Pomodoro, mozzarella, basilico e salsa
bolognese.
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-Margarita: Tomate, mozzarella y orégano 10,90€
-Margarira: Tomato, mozzarella and oregano.
-Margherita: Pomodoro, mozzarella ed origano.

-Proscuitto: Tomate, mozarella y jamon york 11,75€
-Proscuitto: Tomato, mozarella and ham.
‘Prosciutto: Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto.

-Caprichosa: Tomate, mozzarella, jamon york, atun, cebolla
y champinones 12,75€
-Capricciosa: Tomato, mozzarella, ham, tuna, onion &
mushrooms.

-Capricciosa: Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, tonno,
cipolla e funghi.

-Cuatro Estaciones: Tomate, mozzarella, olivas, jamoén york,
pimiento morron y alcaparras 12,75€
-Four Seasons: Tomato, mozzarella, ham, olives, red

pepper & caper.

-Quattro stagioni: Pomodoro, mozzarella, olive, prosciutto
cotto peperoni rosso e capperi.

-Calzone: Tomate, mozzarella, jamon york, alcachofas,
cebolla y champinones 13,50€
-Calzone: Tomato, mozarella, ham, artichokes, onion &
mushooms.

-Calzone: Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi,
cipolla e funghi.

-Calzone Nuovo: Mozarella, bolonesa, ali-oli y cebolla 13,50€
-Calzone: Mozarella, ali-oli, onion and bolognaisse sauce.
-Calzone: Mozzarella, ali-oli, cipolla e salsa bolognese

-Cuatro quesos: Tomate, mozarella, parmigiano, edam &
gorgonzola 13,50€
-Four Cheeses: Tomate, mozarella, parmesan, gorgonzola and
edam.

-Quattro formaggi: Pomodoro, mozzarella, parmigiano,
gorgonzola ed edam.




‘Vulcano: Tomate, mozzarella, champifiones, chorizo picante 14,00€
-Vulcano: Tomato, mozzarella, mushrooms, spicy salami.
-Vulcano: Pomodoro, mozzarella, funghi e salame piccante.

-Napolitana: Tomate, anchoas, alcaparras, olivas y orégano 13,50€
‘Napolitana: Tomato, anchoives, caper, olive and oregano.
-Napoletana: Pomodoro, acciughe, capperi, origano ed olive.

-Carmen: Tomate, mozzarella, alcaparras, queso fresco y
salmon ahumado 14,25€
-Carmen: tomato, mozzarella, capers, fresh cheese and
smoked salmon.

-Carmen: Pomodoro, mozzarella, capperi, formaggio fresco e
salmone affumicato.

-Bolonesa: Tomate, mozzarella, albahaca y salsa bolonesa 13,50€
-‘Bolognaisse: Tomato, mozzarella, basil and bolognaisse

sauce.
‘Bolognese: Pomodoro, mozzarella, basilico e salsa bolognese.

-Delicia: Finas rodajas de tomate fresco, mozzarella, ricula,
parmigiano, jamon serrano 15,10€
-Delicia: Fresh tomato, mozzarella, rocket, parmigiano,
serrano ham

-Delizia: Pomodoro fresco, mozzarella, rucola, parmigiano e
prosciutto crudo Serrano.

-Pulcinella: Tomate, mozzarella, anchoas, attn, burrata,
pimiento morron 15,50€
-Pulcinella: Tomato, anchovies, tuna, burrata, red peppers.
-Pulcinella: Pomodoro, mozzarella, acciughe, tonno, burrata e
peperone rosso.

-Green-peace: Tomate, mozzarella, calabacin, berenjena,
espinacas, champinones, cebolla 14,00€
-Green peace: Tomato, mozzarella, zucchini, aubergine,
spinach, mushrooms, onion.

-Green-peace: Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane,
spinaci, funghi e cipolla.




-Moretti: Tomate, mozzarella, bacon, jamon york, cebolla,

huevo & champinones. 13,75€
‘Moretti: Tomato, mozarella, bacon, ham, mushrooms, onion,
egg.

Moretti: Pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata, pro-
sciutto cotto, funghi, cipolla ed uovo.

-Frutti di mare: Tomate, mozzarella, calamares, almejas,
atun, anchoas, gambas, mejillones. 14,25¢€
-Frutti di mare:Tomato, mozzarella, squid, clams, tuna, ancho-
vies, prawns, mussels.

-Frutti di mare: Pomodoro, mozzarella, calamari, vongole, ton-
no, acciughe gamberi e cozze.

‘Funghi di bosco: Tomate, mozzarella, champinones, tacos de
jamon serrano, setas del bosque, queso fresco 14,25¢€
Funghi di bosco: Tomato, mozzarella, serrano ham, fresh
cheese & wild mushrooms.

-Funghi di bosco: Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
Serrano a dadini, funghi selvatici, e formaggio fresco.

-Olé: Tomate, mozzarella, bacon, jamon york, champinones,
gorgonzolla, chorizo picante, huevos de codorniz  15,10€
-Ole: Tomato, mozzarella, bacon, ham, funghi, gorgonzolla,
spice chorizo, quails eggs, onion.

-Ole: Pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata, prosciutto
crudo, funghi gorgonzola, chorizo piccante uova di quaglia e
cipolla.

-Musaka: Salsa de tomate con carne picada, mozzarella,
parmiggiano & berenjena 15,50€
-Musaka: Aubergine, tomato sauce with minced meat,
mozzarella, parmiggiano.

-Musaka: Melanzane, salsa di pomodoro, carne tritata,
mozzarella e parmigiano.

-Tandoori: Tomate, cebolla, chutney de mango, mozzarella,
pollo tandoori 15,10€
-Tandoori: Tomato, onion, mango chutney.

-Tandoori: Base di salsa di pomodoro, cipolla, chutney di
mango, mozzarella e pollo tandoori.



PASTAH RIPIENA

-Raviolis rellenos de carne en salsa cuatro quesos 16,00€
-Meat ravioliin four cheese sauce.

‘Ravioli di carne ai quattro formaggi:

‘Pane, Edam, gorgonzola, mozzarella e parmigiano.

-‘Raviolis de salmon en salsa de nata: 15,90€
-Salmon ahumado, nueces y albahaca...

-Salmon ravioli with cream: smooked salmon, basil & walnuts.
‘Ravioli di salmone: in salsa di pana con salmone, noci e
basilico.

-Raviolis negros rellenos de merluza: 16,20€
-En salsa de zumo de naranja, aceite de romero, cava
cubiertos de parmiggiano.

‘Black raviolis to hake: with rosemary oil, orange juice, cava

and parmigiano.
‘Ravioli neri di nasello: in salsa di olio di rosmarino, succo

d‘arancia e cava con parmigiano.

-Lasana Bolonesa o vegetal: 14,90€
-Salsa bolofiesa, bechamel, mozzarella, parmigiano.
-Bolognaisse sauce, bechamel, mozzarella, parmigiano.

-Salsa bolognese, bechamel, mozzarella e parmigiano.

-Ricciole di Ricotta e Spinaci: 16,10€
‘Medallones de pasta rellenos de ricota y espinacas a la
plancha en salsa de nata, berenjenas, pifiones, cebolla y cava.
-Medallions filled with ricota and spinach: griled, with
aubergine, onion, pinions cava and cream sauce.

-‘Medaglioni di pasta ripieni di ricotta e spinaci: saltati in
padella con salsa di melanzane, pifiones, cipolla e spumante
spagnolo (Cava).

-Fiocchi di formaggio e pera: 16,50€
-Saquitos de pasta rellenos de queso y pera en salsa de
gambas flambeadas al cava.

-Pasta parcels filled with cheese and pear: in a prawn sauce.
‘Fiocchi di pasta ripieni di Formaggio e pera: condita con salsa di
gamberi.




-Giganti funghi misti e porcini: 16,50€
-Pasta rellena de setas y champifiones en salsa de queso
fresco y espinacas.

‘Pasta filled with porcini and mushrooms: in spinach and fresh
cheese.

-Sauce ripiene di funghi misti e porcini: condita con salsa di
spinaci e formaggio fresco.

PASTAH FRESCH

-Tagliatelle Boscaiola: 14,50€
-Salsa de champifones, guisantes, nata y poco tomate.
‘Mushrooms, peas, cream, tomato sauce.

-‘Funghi, piselli, panna e pomodoro.

-Tagliatele Carmen: 14,90€
-Salsa de nata, salmdn ahumado, queso fresco, alcaparras.

‘Cream, smoked salmon, fresh cheese,and capers.
-Salmone affumicato formaggio fresco, capperi e panna.

PASTH SECCH

-Spaghetti Bolognese: 12,50€
-Salsa bolofesa - Bolognaise sauce - Salsa Bolognese

-Spaghetti Carbonara: 12,50€
‘Nata, bacon, huevo - Cream, bacon egg
‘Panna, pancetta affumicata ed uovo.

-Spaghetti con le Vongole: 13,90€
-‘Almejas en salsa de ajo y perejil.

‘Clams in garlic and persley sauce.

‘Vongole, aglio, prezzemolo ed odio d’oliva.

-Maccheroni all'Arrabiata: 12,90€
- Salsa de tomate y guindilla.

‘Tomato and chili sauce.

- Salsa di pomodoro e peperoncino.

-Maccheroni all'Amatriciana: 12,90€
-Salsa de tomate bacon y cebolla.

‘-Tomato sauce with bacon and onion

-Salsa di pomodoro, pancetta e cipolla.



EARNE

-Solomillo de cerdo al ajillo: acompando de patata asada y
champinones salteados. 16,50€
-Garllic pork tenderloin: served with roast potatoes and
mushrooms.

-Filetto di maiale all’aglio: Accompagnato di patate arrosto e
funghi.

-Pollo en salsa de cava: cebolla y nata servido con patata
cocida y verduras salteadas 15,50€
-Chicken in cava: onion,and cream served with cooked
potatoes and sauteed vegetables.

-Pollo al Cava: Accompagnato di patate bollite e verdure
saltate.

-Ternera saltimboca: Ternera rellena de jamon york y queso,
en salsa de champinones guisantes y nata, acomanada de
patata, zanahoria y coliflor cocidas 15,75€
-Saltimboca beef: Fillets filled with ham and cheese, served
with cooked potatoes, carrot and couliflower.

-Saltimbocca di vitello: Filetto di vitello ripieni di prosciutto
cotto e formaggio, con una salsa di funghi piselli,
accompagnato da patate arrosto, cavolfiori e carote.

-Entrecote flambeado al whisky con nata, acompanado de

patatas y verduras asadas 19,25€
-Sirloin steak whisky style: served with roast potatoes and
vegetables.

-Entrecote al whisky: Accompagnata da patate arrosto e
verdure al forno.

-Solomillo de ternera a la pimienta: acompanado de patatas
y verduras asadas 23,90€

-Peppered beef tenderloin: served with roast potatoes and
vegetables.

-Filetto di Manzo al Pepe (300gr): Accompagnato da patate

arrosto e verdure al forno



PESCE

-Salmon a la miel de lima: acompanado de patata cocida,
verduras salteadas y mozarella de bufala 19,25¢€
-Salmon with honey lime: and buffala mozzarella.

-Salmone al miele di lima: Con una riduzione di lime e miele,
formaggio fresco, accompagnata da patate arrosto e verdure
saltate.

-Dorada a la plancha: regada con aceite ajo y perejil, servido
con patata cocida y verduras salteadas. 17,25¢€
-Griled sea: bream drizzled with green sauce, seved

with potatoes, sauteed vegetables.

-Dorata alla Piastra: Condita con salsa di aglio e prezzemolo
accompagnata da patate bollite e verdure alla griglia.

-Emperador a la plancha: regado con aceite de ajo y perejil

servido con patata cocida y verduras salteadas 18,25€
-Swordfish: with green sauce, seved with potatoes & sauteed
vegetables.

-Emperador alla piastra (Pesce Spada): condita con salsa di

aglio e prezzemolo accompagnata da patate bollite e verdure
alla griglia.

DECLARACION DE ALERGENOS

=

GLUTEN  CRUSTACEOS  HUEVOS PESCADO  CACAHUETES SOJA LACTEOS
GG FISH PEANUTS

GLUTEN  CRUSTATIONS E SOYA LACTOSE

FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS _DIGXIDO DEAZUFRE MOLUSCOS ALTRAMUCES
DE CASCARA DE SESAMO  YSULFITOS

NUTS CELERY MUSTARD SESAME SULPHATES ~ SHELLFISH LUPINS

Dirijase a nuestro personal si desea mas informacion al respecto
de los alérgenos

If you have allergies to any of the above items, please speak
to a member of staff who can advise regarding our menu.



BESSERT BULCI

-Tiramisu: crema de licores, huevo y mascarpone, napando
bizcocho con café 7,00€
-Cream with licors: egg, mascarpone, biscuit and coffe.
-Panna con liquore: uovo e mascarpone, torta di nappa
imbevuta di caffe.

-Pannacotta: Flan de nata con aroma de vainilla cubierto de
frutas del bosque o chocolate. 7,50€
-Cream flan with vainilla aroma: covered with berries or
chocolate.

-Panna cotta con vaniglia: ricoperta di frutti di bosco.

-Profiteroles: rellenos de crema cubiertos de chocolate. 6,20€
-Filled with cream: covered with chocolate.
-Ripieni di crema: al cioccolato.

-Souffe al ciccolato: bicocho caliente, relleno de chocolate,
cubierto de chocolate, acompanado de helado de vainilla 8,00€
‘Hot chocolate cake: filled with chocolate,cuvered with
chocolate,served with vainilla ice cream.

-Torta caldo al cioccolato: ripiena di cioccolato e ricoperta di
cioccolato accompagnata da gelato alla vaniglia.

-Torta Toscanella:Tarta Helada hojaldre y profiterol con
crema pastelera y esencia de naranja, cubierta de fino

chocolate 6,50€
-Ice cream cake and profiterols: filled with cream and
orange aroma cuvered with chocolate.

-Pasta sfoglia e profiterol: ripieni di crema pasticcera ed
essenza d arancia ricoperti di strisce di cioccolato.

-Tartufo bianco: Helado de chocolate blanco, relleno de
helado de café 6,50€
-White chocolate ice cream: filled with coffe ice cream.
-Gelato semifreddo allo zabaione: con cuore di gelato al caffe
decorato con granella di meringa.




-Strudel di mele: pastel caliente de hojaldre, relleno de
manzana y cabello de angel. 7,50€
-Hot hojaldre cake: filled with apple.

Dessert caldo di mela: ripiena di mele e capelli d’angelo con
gelato al ciccolato.

-Tarta al limon: con merengue flambeado 6,20€
-Cake with lemon cream: cuvered with flaming meringue.
-Crostata con crema al limone: ricoperta di meringa
flammata.

-Copa helada de limoncello 6,50€
:Limoncello ice cream in cup.
‘Bicchiere di gelato al limoncello.

-Tarta de frutas del bosque con crema de vainilla 6,00€
Cake with berries and vainilla cream
-Crostata ai frutti di bosco e crema chantilli.

-Dama bianca: Helado de vainilla y chocolate, con nata
montada y chocolate caliente 7,90€
-Vainilla and chocolate ice cream: with cream, and
chocolate.

-Palline di gelato: alla vaniglia e cioccolato con panna
montata e cioccolata calda.

-Sfera de citricos con chocolate caliente 6,50€
-Citrus sphere with warm chocolate
-Sfera di agrumi con cioccolato caldo

-Freson 6.50€
-Tarta de queso con cobertura de geletina de fresa
-‘Cheesecake with a strawberry gelatine topping
‘Cheesecake con copertura di gelatina di fragole

GRACIAS PAR 50 VISITA

THANK You FER YBUR VISIT
ReservAs - 950 96 82 70



